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Niniejsza oferta przedstawia propozycje wspotpracy z firma Pick and Taste.
Jestesmy gotowi rowniez do rozmow prowadzacych do uszczegoétowienia niniejszej
oferty.

W razie jakichkolwiek pytan prosimy o kontakt:

Marcin Gesicki
marcin.gesicki@pickandtaste.pl
kom. 604-455-565

Pick and Taste info@pickandtaste.pl
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Degustacja

Chcielibysmy podkresli¢, ze ponizsze zestawienia rodzajow szkolen sa tylko
przyktadowe. Maja one na celu zaznajomi¢ oraz pomoc w wyborze odpowiedniej
dla Panstwa degustacji. Kazda degustacja jak i oferta przygotowywana jest
indywidualnie dla danego Klienta i jego Gosci. Nalezy mie¢ na uwadze, iz kazda z
degustacji charakteryzuje sie zupetnie innymi cechami. W celu przygotowania
szczegOtowej oferty potrzebujemy miedzy innymi informacje na temat: czasu
trwania degustacji, profilu gosci, ptci uczestnikow, pory degustacji oraz co
najistotniejsze planowanej kwocie budzetu przeznaczonej na degustacje.

Na Panstwa zyczenie mozemy przedstawi¢ doktadniejsze opisy
proponowanych degustacji jak i serow, aby potwierdzi¢, ze sa to oferty petne, a
zarazem ciekawe i oryginalne. Produkty te sg starannie dobrane w taki sposob, aby
zachowac jak najlepszy stosunek ceny do najwyzszej jakosci. Prezentowane przez
nas produkty zawsze sg najwyzszej jakosci i posiadajag certyfikaty pochodzenia.

Kazda forma degustacji moze zosta¢ wzbogacona o degustacje win, ktore
zostang specjalnie dobrane do konkretnych serow. Jest to sztuka nietatwa jednakze
efekt koncowy potrafi by¢ zaskakujaco przyjemny. Podczas takiego food pairing
uczestnicy skosztujg wyborne wina stodkie, subtelne czerwone oraz orzezwiajace
biate.

Degustacja serbw urozmaicona moze zosta¢ réwniez o nasze polskie
specjaty. Przedstawiona zostanie niezwykle barwna historia polskich pasjonatéw
oraz najlepszych tworcow tego produktu. Wysmienite sery, produkowane w bardzo
ograniczonej ilosci skonfrontowane zostang rowniez z ich zachodnimi
odpowiednikami.
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1. Degustacja: ,,Francuska klasyka™

Tematyka:

Celem tej degustacji jest zapoznanie uczestnikdw z najszlachetniejszymi
serami francuskimi. Beda wsrod nich sery robione z mleka krowiego, owczego a
takze koziego. Zaprezentowane zostana miedzy innymi takie legendy jak:

- Camembert de Normandie
- Reblochon

- Roquefort

- Munster

Sposob prezentacji:

Po krotkim wstepie uczestnicy zapoznaja sie z historig powstawania sera.
Omowione zostang najwazniejsze wyroby serowarskie z Francji. Na przyktadzie
tego kraju i niezwykle bogatej réznorodnosci produktow regionalnych, poruszone
zostang takie zagadnienia jak metody degustacji oraz jej przebieg. Dodatkowo
kursanci wtajemniczeni zostang w kuluary konkursu na najlepszy ser na swiecie.
Uczestnicy Dowiedza sie tez czym tak wtasciwie jest ser i jakie sa etapy jego
powstawania.

2. Degustacja: ,,Wtoska arystokracja”

Tematyka:

Podczas tej degustacji zaprezentowane zostana najlepsze wtoskie sery.
Omowiony zostanie ich wptyw na dzisiejsza kuchnie. Degustowane specjaty beda
pochodzi¢ z najrozniejszego mleka aby jeszcze bardziej podkresli¢ niuanse w
serowarstwie. Zaprezentowane zostang migedzy innymi takie produkty jak:

- Gorgonzola

- Parmigiano Reggiano

- Mozzarella di Bufala Campana
- Pecorino

Sposob prezentacji:

Praca ,affineura” ma najwiekszy wptyw na aromat, smak i jakos$¢ sera. Ten
niezwykty zawod skrywa wiele ciekawych elementéow i jest na pewno jednym z
najtrudniejszych na $wiecie. Tylko nieliczni sa bowiem obdarzeni nieprzecietnymi
zdolnosciami wechu, dotyku i sg w stanie przewidzie¢ kiedy ser bedzie najlepszy
dla konsumenta. O tych wtasnie tajnikach bedzie mozna dowiedzie¢ sie podczas
naszego pokazu. W trakcie degustacji uczestnicy nie tylko teoretycznie ale przede
wszystkim praktycznie przekonaja sie o wyzszosci oryginalnych, tradycyjnie
wytwarzanych seréw typu Mozzarella czy Parmezan nad ich odpowiednikami z
catego swiata.
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3. Degustacja: ,Najstynniejsze sery swiata”

Tematyka:

Pokaz ten ma na celu przyblizy¢ uczestnikom historie seréw, ktore miaty
bezapelacyjnie najwiekszy wptyw na rozwoj serowarstwa na $wiecie. Przytoczone
zostang anegdoty zwiazane z pochodzeniem tychze seréw, a wyborne smaki, na
dtugo pozostang w pamieci. Bedzie to podréz przez takie kraje jak Francija,
Wtochy, Hiszpania, Anglia, Szwajcaria czy Holandia. Zaprezentowane zostana
miedzy innymi takie stawy jak:

- Roquefort

- Parmigiano Reggiano
- Cheddar

- Gruyere

Sposob prezentacji:

Specjalnie wyselekcjonowane sery, reprezentanci swoich krajow, zostang
szczegotowo omowieni na tle niezwykle barwnej historii ich powstania i produkcji.
O przechowywaniu sera, technikach krojenia, komponowaniu potmiskéw i innych
praktycznych informacjach bedzie mozna sie dowiedzie¢ wtasnie podczas tej
prezentacji.

4. Degustacja: ,,Mistrzowie aromatu”

Tematyka:

Jest to najbardziej ,pachnacy” pokaz dla oséb ubodstwiajacych ,,wonne
doznania”. Podczas tej degustacji przedstawione zostang najbardziej aromatyczne
sery, ktore na dtugo pozostaja w pamieci. Zaprezentowane zostang miedzy innymi
takie przysmaki jak:

- Munster

- Livarot

- Langres

- Pont L’Eveque

Sposob prezentacji:

Uczestnicy wezma udziat w degustacji ,w ciemno” majac za zadanie
odroznié¢ oryginalne sery od ich popularnych odpowiednikéw. Zadni wiedzy kursanci
poznaja zagadnienia dotyczace wptywu jaki ma konsumpcja sera na nasze zdrowie
a takze jak na tle legend wypadaja nasze polskie produkty. Spotkanie urozmaicone
zostanie o ciekawostki dotyczace najlepszych polskich serow i ich tworcow.
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5. Degustacja: ,,Koza vs Owca”

Tematyka:

Rdznice i podobienstwa wystepujace w serach wyprodukowanych z mleka kéz
i owiec bedzie mozna pozna¢ wtasnie podczas tej prezentacji. Niezwykle
wysublimowane smaki i aromaty pozwolag naszym Gosciom wybraé sie w
niecodzienng podréz do najlepszych przedstawicieli swoich gatunkow.
Zaprezentowane zostang miedzy innymi takie produkty jak:

- Roquefort
- Manchego
- Rocinante
- Chevre du Poitou

Sposob prezentacji:

Podczas degustacji kazdego z serow uczestnicy zapoznaja sie z barwng i
burzliwa historig kazdego z producentéw. Pod koniec zaprezentowanych zostanie
kilkanascie praktycznych rad majacych utatwi¢ w przysztosci wybor odpowiedniego
sera. Degustacja zaktada dzielenie sie wrazeniami, dyskusje z prowadzacym oraz
odpowiedz na pojawiajace sie watpliwosci oraz pytania.

6. Degustacja: ,,Szlachetna plesn”

Tematyka:

Szlachetna plesn ma swoja fantastyczng historie. Dojrzewanie sera w
gtebokich pieczarach, specyficzny mikroklimat i niebywate umiejetnosci oraz
technika mistrzow serowarskich sprawiaja, iz mamy do czynienia z produktami
nietuzinkowymi dajacymi rozkosz naszemu podniebieniu. Zaprezentowane zostana
miedzy innymi takie legendy jak:

- Camembert de Normandie
- Brie de Meaux

- Gorgonzola

- Roquefort

Sposob prezentaciji:

Mitosnicy plesniowych seréw wprowadzeni zostang w tajniki produkcji tych
jakze oryginalnych produktow. Odkryja oni skad bierze sie plesn i dlaczego czasem
jest koloru niebieskiego a czasem zielonego. Dodatkowo dowiedza sie dlaczego
Camembert z Normandii jest tak wyjatkowy oraz dlaczego najlepszy Brie pochodzi
Z Meaux.
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Zajmujemy sie prowadzeniem profesjonalnych degustacji oraz szkolen ze
szlachetnych alkoholi i cygar. Posiadamy specjalistyczna i bardzo wszechstronng
wiedze a wyrafinowane i ekskluzywne alkohole oraz najlepsze rodzaje tytoniu to
nasza pasja. Organizowane przez nas imprezy gwarantuja najwyzsza jakos¢,
niezapomniang zabawe oraz forme dostosowana do indywidualnych potrzeb
Klienta.
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